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O Digestor de Laboratério M/K modelo 800D2:
Cozimento com precisao de cavacos em alta
pressao

Equipamento de operagdo facil e precisa para fabricar celulose
Eficiente mistura do licor e aquecimento uniforme

Aquecer até 320 psi (21 Bar) /200 ° C

Software de controle de temperatura baseado em Windows
M/K atende aos padroes de pressao ASME e CE

Permite a amostragem do licor quente, ainda sob alta pressao
Resfriamento rapido do sistema

O Digestor M/K é um dispositivo preciso para cozimento sob pressdo. O digestor de
preciséo exclusivo da MK é visivelmente diferente dos outros sistemas sob pressdo. Nossos
digestores empregam um projeto de cozimento vertical - o licor circula sobre os cavacos de
madeira como em verdadeiros digestores maiores. O controlador de temperatura MK - montado
em um suporte separado permite ao usuario programar o perfil de cozimento a distancia -
monitora a temperatura do sistema durante o processo. Outros materiais podem ser usados,
além de cavacos de madeira, tais como: materiais de palha ou bambu. Operar o digestor é
simples e requer pouco treinamento.

As opgoes incluem resfriamento rapido, permitindo que vocé trabalhe com mais eficiéncia em
vez de esperar por um resfriamento lento; sifonando o vapor quente (ou licor quente) entre os
vasos; ou extraindo o licor durante um cozimento através do uso de um condensador.

Opcao de resfriamento rapido:

O digestor M/K oferece uma opgao de resfriamento que permite ao cliente resfriar rapidamente
todo o digestor em minutos. Uma camisa externa é colocada em torno da fonte de aquecimento
que nesta opgao atua como um trocador de calor, permitindo ao usuario canalizar agua fria e
resfriar a aproximadamente 5°/min. O usuario pode otimizar melhor o tempo real de cozimento
com esta opcdo. Reduz o tempo de resfriamento de 2 horas para menos de 15 minutos com esta
opgao.

Opcao de condensador: Amostragem de vapor através de um condensador

A M/K oferece uma op¢éo de condensador através de um condensador durante o ciclo de
cozimento. Isso permite que o cliente obtenha um perfil quimico de todo o processo de
cozimento. Esta opgéo especifica tornou-se muito popular nos ultimos anos,
contemporaneamente com a mudanga do mercado de digestédo de celulose.

Opcao de transferéncia de licor:

As serpentinas de alta press&o sédo conectadas entre dois vasos separados. Depois de aquecer
um recipiente com licor ou vapor, o usuario pode transferir quantidades nao medidas de vapor
ou licor para o vaso de pressao mais baixa. A pressao e a temperatura impulsionam essa
transferéncia de vapor.

Caracteristicas de seguranga

O digestor M/K emprega varios recursos de seguranga redundantes para garantir a seguranga,
durante o uso da maquina. Em 30 anos de uso, o M/K conquistou um perfeito histérico de
seguranca.



10319 Westlake Drive #164 ¢ Bethesda, Maryland e 20817
Tel. o (978) 774 1880 o Fax: (916) 404 7027  E-mail:

Perfil de cozimento do digestor MK
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A MK oferece projetos de vasos duplos e
individuais. O controlador de temperatura fica em
um suporte separado, permitindo que o usuario
programe, comece o cozimento ou pare o
cozimento a uma distancia segura da unidade.

O “design” compacto e a mobilidade permitem que
vocé mova facilmente o digestor para um local
seguro. O sistema é garantido para o primeiro ano
e garantias estendidas est&do disponiveis.

A facilidade de uso e a eficiéncia do “design” MK
tornam este um dispositivo de cozimento de

cavacos ideal, para o laboratério ou uso em
pequena escala.




